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FICHA TECNICA DE PRODUTO
P6 para Gelatina Sabor Artificial de Morango

Baixo Valor Energético
Fonte de Vitamina C
Colorido e Aromatizado Artificialmente

Contém maltodextrina de milho transgénico
Marca Apti

Ingredientes
Acucar, gelatina em po, polpa de morango em pd: maltodextrina (Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis,
Agrobacterium tumefaciens, Sphingobium herbicidovorans, Zea mays) e polpa de morango, sal, vitamina C, reguladores de
acidez: 4cido fumarico e citrato trissédico, aromatizante, edulcorantes artificiais: aspartame e acessulfame de potassio,
antiumectantes: fosfato tricalcico e didxido de silicio e corantes artificiais amaranto e amarelo crepusculo FCF. NAO
CONTEM GLUTEN. FENILCETONURICOS: CONTEM FENILALANINA

o Dissolver 20g de p6 em 250ml de agua fervente, depois de dissolvido adicionar 250ml| de &gua fria ou gelada.
Deixe na geladeira até adquirir consisténcia e sirva.

Rendimento
Para 20g de produto, 6 por¢coes de 80g

Validade Armazenamento Reg. no M.S.
12 meses Manter em Local Seco, Arejado e Dispensado de registro Resolugao
Apos aberto, consumir todo contéudo Longe do Calor. N° 27 de 06 de agosto de 2010
Embalagem | Embalagem Peso Empilhamento
Primaria / Secundaria de Transporte Bruto Maximo
PEAD Trans / Caixa Papel Cartdao com 20g Caixa Papeldao Ondulado c/ 36 1137g 8 caixas
PEAD Trans / Caixa Papel Cartdo com 20g Caixa Papeldo Ondulado c/ 18 592g 15 caixas

Caracteristicas Fisico-Quimicas
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 4
Porgdo de 5g (1/2 colher de sopa)

100 g** 59 % VD*

Valor energético (kcal) 13 16 1
Carboidratos (g) 2,1 2,5 1

Acucares totais (g) 2,1 2.5

Acucares adicionados (g) 2,1 2:5 5 .
Proteinas (g) 1:3 1,5 3 /
Sdédio (mg) 66 79 4
Vitamina C (mg) 13 15 15 //

N&o contém quantidades significativas de Gorduras totais, Gorduras saturadas, Gordura Trans e Fibras alimentares. 2.°TA

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo. CELIO JUNIO,
R.VOL.D) PAULO,

** No alimento pronto para o consumo.

Rotulagem Nutricional Frontal

Isento de Rotulagem Nutricional Frontal

Caracteristicas Microbiolégicas
Escherichia coli / g < 10?

Salmonella sp 1 Auséncia 28-¢” ©
Conforme IN 161 de 01/07/2022.

Caracteristicas Microscépicas
Fragmentos de Insetos i
Sujidades, Larvas e Parasitas

Auséncia

Contaminantes Inorganicos

Cromo (mg / kg) [ Maximo 1,0 [

AU0997AE088273

RDC 722 - 01/07/22 e IN 160 — 01/07/22

Wew W 3

Responsavel Técnico Responsavel Legal ;

Vilmar da Silva Gelson Dalla Costa |2° TABELIAO PE NOTAS

Engenheiro de Alimentos Gerente Geral Qilberto Cesar Marangon Mongde
CRQ 13301057 - 13% Regido Escrevente Ajtorizadd

{580 Joseou Rio Preto-SP

Revisdo : 18 — 10/04/25 Aprovado por: Vilmar da Silva Data Impressao: 3/11/2025
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Revisao Data Responsavel Motivo

09 018/03/22 | Jodo A Sanches Reducao de peso.

10 09/03/22 | Jodo A Sanches Adequacgédo RDC 429 — IN 75 — Out. 20 - RNF

11 25/07/22 | Jodo A Sanches Inclusdo contaminantes inorganicos

12 13/10/22 | Jodo A Sanches Atualizagdo Retificagdo ANVISA publicagao
DOU 13/10/2022

13 02/05/23 | Joao A Sanches Atualizgao RDC 729 de 01/07/22, retirada da
palavra “vitaminada”

14 21/12/22 | Alencar Grolli Atualizagdo IN 161 de 01/07/22

15 04/04/24 | Joao A Sanches Atualizacéo aditivos IN 211 — margo 2024

16 03/07/24 | Jodo A Sanches Retirada do claim “Contém Polpa de Fruta”

17 10/04/25 | Jodo A Sanches Correcdo Embalagem Primaria / Secundaria

ANUE /

io Notarfal (g
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SELO DE AUTENTICIDAD

VALIDO SOMENTE

2° TABELIAO DE NOTAS

Gilberto Cesar Marangon Mongao
Escrevente Autorizado

S30 José do Rio Preto-SP
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Revisdo 17 — 10/04/25 Aprovado por: Vilmar da Silva Data Impressao: 3/11/2025






FICHA TECNICA DE PRODUTO
P6 para Gelatina Sabor Uva

Baixo Valor Energético
Fonte de Vitamina C

Contém Aromatizante Sintético Idéntico ao Natural
Colorido Artificialmente

Contém maltodextrina de milho transgénico

Marca Apti

Ingredientes

Agucar, gelatina em pd, polpa de uva em pé: maltodextrina (Streptomyces viridochromogenes, Bacillus thuringiensis,
Agrobacterium tumefaciens, Sphingobium herbicidovorans, Zea mays) e polpa de uva, sal, vitamina C, reguladores de
acidez: acido fumarico e citrato trissddico, aromatizante, edulcorantes artificiais: aspartame e acessulfame de potassio,
antiumectantes: fosfato tricalcico e didxido de silicio e corantes artificiais amaranto e azul brilhante. NAO CONTEM

GLUTEN. FENILCETONURICOS: CONTEM FENILALANINA

Modo de Preparo

Dissolver 20g de p6 em 250ml de agua fervente, depois de dissolvido adicionar 250ml de agua fria ou gelada.

L]
Deixe na geladeira até adquirir consisténcia e sirva.

Rendimento
Para 20g de produto, 6 por¢des de 80g
Validade Armazenamento Reg. no M.S.
12 meses Manter em Local Seco, Arejado e Dispensado de registro Resolugao
Apds aberto, consumir todo conteudo. Longe do Calor. N° 27 de 06 de agosto de 2010
Embalagem Embalagem Peso Empilhamento
Primaria / Secundaria de Transporte Bruto Maximo
PEAD Trans / Caixa Papel Cartdo com 20g Caixa Papelao Ondulado c/ 36 11379 8 caixas
PEAD Trans / Caixa Papel Cartdo com 20g Caixa Papelao Ondulado c/ 18 592¢g 15 caixas
Caracteristicas Fisico-Quimicas
INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 4
Porcéo de 5g (1/2 colher de sopa)
100 g** 59 % VD*
Valor energético (kcal) 13 16 i
Carboidratos (g) 21 2,5 1 ]
Acucares totais (g) 21 2,5
Acucares adicionados (g) 2:1 2,5 5
Proteinas (g) 1:3 1,5 3
Sddio (mg) 66 79 4
Vitamina C (mg) 13 18
Nao contém quantidades significativas de Gorduras totais, Gorduras saturadas, Gordura Trans e Fibras alimentares.
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

** No alimento pronto para o consumo.

Rotulagem Nutricional Frontal

Isento de Rotulagem Nutricional Frontal

Caracteristicas Microbioldgicas

Escherichia coli/ g
Salmonella sp
Conforme IN 161 de 01/07/2022.

Caracteristicas Microscopicas

Fragmentos de Insetos
Sujidades, Larvas e Parasitas

Contaminantes Inorganicos

[

Cromo (mg / kg) Méximo 1,0

RDC 722 - 01/07/22 e IN 160 — 01/07/22

W Yo )

Responsavel Técnico
Vilmar da Silva

Responsavel Legal
Gelson Dalla Costa
Gerente Geral

2° TABH
Gilberto

AU0997AE0882783

a7

LIAO DE NOTA:
Lsar Marangon Mongav

Engenheiro de Alimentos

EsCrd

bvente Autorizado

Revisdo 17 - 10/04/25 Aprovado por: Vilmar da Silva Data Impressao: 3/11/20235
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N 2.° TABELI
Lanatec CELIO CAUS /02

o
<8
laboratdrios 82 8
Relatorio de Ensaio n® 92.079/ 3
: ¥ S
: /A" <
Cliente: Nutricionale Comércio de Alimentos Ltda A WO
Enderego: Rua Wilk Ferreira de Souza, n® 251 — Distrito Industrial 3 8Ld con s i
Cidade: Sdo José do Rio Preto/SP pPreseptago, do qué dg re. P
Resultado Analitico E$ -
% B
RS
Identificacio da Amostra: Macarrdo Sémola com ovos aprca: Dona Benta = §-§ 2
Data/Recebimento: 28/10/2022 SE% 2
Lote: 719552 1032 07 Validade: 07/09/23 S @ﬁ £8
A amostra analisada veio acondicionada em embalagem original, fechada, sem lacre ¢ a temperatura ambiente. _g g B
§a§§
Caracteristicas Organolépticas Resultado **VMP = § v
Aspecto Proprio Proprio ——
Cor Propria Propria
Odor Proprio Préprio
Sabor Proprio Proprio
Fisico-Quimica Analisada Resultado **VMP
Umidade 1,8% Max. 7 %
Residuo Mineral Fixo (cinzas) 0,5% Max. 2%
Caracteristicas Microbioldgicas Resultado **VMP
Salmonella/g Auséncia Auséncia
Escherichia Coli/g 0 *UFC 5x10
B.cereus/g 0 UFC 10
Estaf.coag.positiva/g 0 UFC 10°
Microscopia Resultado **VMP
Matéria prejudicial a sadde humana Auséncia Auséncia
Sujidades, parasitos e larvas Auséncia Auséncia

*UFC: Unidade Formadora de Colénia.
**V M.P: Cédigo Sanitario do Estado de Sdo Paulo Lei n® 10.083, de 23 de Setembro de 1998 e Instru¢do Normativa, n® 161, de

1° de Julho de 2022.

Referéncia:
. Manual de Métodos de Andlise Microbioldgica de Alimentos e Agua, 4 edigdo 2010. Sdo Paulo.
. Compendium of Methods for the Microbiogical Examination of Foods, 4 edition 2001. Washington.
. Métodos Fisico-Quimicos para anélise de alimentos, 4" edigdo 2005. Brasilia.

OBS: Os resultados das analises referem-se exclusivamente a amostra analisada.

Conclusdo: A amostra analisada estd de acordo em relagdo aos parametros analisados.

Sio José do Rio Preto, 10 de Novembro de 2022.

Solicitada Segunda Via sera cobrado taxa adicional.
1/1

[ Rua Sao Paulo, n® 2166 — Maceno — Sao José do Rio Preto/SP — CEP 15060-035 — Telefone: (17) 3304-0500 |







4.7.Dado de Embalagem

4.7.1. Peso Liquido: 500g.

4.7.2. Embalagem primaria: Filme impresso de estrutura laminada composta
por: polipropileno biorientado (externo) / adesivo / Polipropileno

4.7.3. Embalagem secundaria: Fardo formado por filme de polietileno dgffaixa
densidade linear

4.7.4. Caixa de embarque: Fardo de fiime PEBD

4.8.Prazo de validade

24 (vinte e quatro) meses.

4.9.Cuidados de conservagao

Estocar em local fresco e seco, a temperatura ambiente
molhado no manuseio, transporte e armazenagem.

. Nao deve : re

0=8%
SEEE
853¢
2izs
4.10. Codificagdo g 3]
<305
PRODUTO EAN DUN [
ESPAG OVOS DBENTA 24X500G 7896005286579 17896005286576
LINGUINE OVO DBENTA 24X500G 7896005275399 17896006275396
Elaboragao
Tatiana Guimaraes Alves de Campos
Analista de P&D
Aprovagoes
Thiago Mata
Gerente de P&D e Qualidade

CORP-FTP-P&D-000013LD
Revisdo: N° 03
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Uso Irrestrito Interno







4.2.4. Modo de preparo:

1- Em uma panela, ferva 1 litro de agua para cada 100g de massa.

2- Na agua ja fervendo, adicione a massa e, se preferir, sal a gosto e um fio
de azeite.

3- Mexa de vez em quando e cozinhe a massa no tempo indicado na
embalagem.

4 - Escorra e junte o molho de sua preferéncia.
TEMPO DE COZIMENTO: 9 a 11 minutos.

4.3.Caracteristica Fisico Quimico

Informacgdes referentes a caracteristicas
microbioldgicas encontram-se no
Manual Técnico de Produto

4.4.Caracteristicas microbiolégicas

Informacdes referentes & caracteristicas
microbiologicas encontram-se no
- Manual Técnico de Produto

4.5,.Caracteristicas sensoriais

lnformac;oes referentes é caracterlstlcas
~_microbiolégicas encontram-se no
Manual Tecmco de Produto

4.6.Caracteristicas macroscopicas e microscopicas

lnformagoes referentes a caracterfsttcas
‘microbiolégicas encontram-se no
Manual Tecnico de Produto

CORP-FTP-P&D-000013LD
Revisdo: N° 03

4/5
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massa pré-cozida em contato com o molho da receita, reidrata e esta pronta para
ir ao forno. O peso liquido do produto é de 500 gramas.

DONA BENTA CcOD SAP
ESPAG OVOS DBENTA 24X500G 50
LINGUINE OVO DBENTA 24X500G

208

4.2.Composigao nutricional

4.2.1. Designacéo: Macarrdo de Sémola com Ovos

4.2.2. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovos

e corantes naturais urucum e curcuma. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:
CONTEM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIO,
CEVADA, AVEIA, SOJA E TRITICALE.

4.2.3. Informacao Nutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgoes por embalagem:6
Porgao 80g (1 prato)

100g (**) | 80g | % VD (%)
Valor energético (kcal) 137 278 14
Carboidratos (g) 29 59 20
Acucares totais (g) 0 0

Acgucares adicionados (g) 0 0 0

Proteinas (g) 3,9 7.9 16
Gorduras totais (g) 0,6 1,2 2
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 0,9 1,8 7
Saédio (mg) 0 0 0

* Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

** No alimento pronto para o consumo, correspondente a
40g de massa seca

CORP-FTP-P&D-000013LD
Revisdo: N° 03

3/5
Uso Irrestrito Interno
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funcdes e seus limites maximos para a categoria de alimentos 7: Produtos
de panificagéo e biscoitos.

. Instrucdo Normativa/ANVISA n° 161, de 01 de julho de 2022 e Resolugéo
- RDC N° 724, de 01 de julho de 2022 — Regulamentos Técnicos sobre
padrdes Microbioldgicos para Alimentos;

. Instrugdo Normativa/ANVISA - IN N° 160, de 01 de julho de 2022 e
Resolugdo - RDC N° 722, de 01 de julho de 2022 - Regulamentos
Técnicos sobre Limites Maximos Tolerados (LMT) de Contaminantes em
Alimentos;

. Resolugdo RDC/ANVISA n° 623, de 09 de margo de 2022 - Regulamento
Técnico para avaliagdo de matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas e seus limites de tolerancia.

. Decreto Lei N° 986, de 21 de outubro de 1969 — Regulamento Técnico
para que institui normas basicas sobre alimentos.

. Resolugdo RDC/ANVISA n° 725, de 01 de julho de 2022 - Disp&e sobre
os aditivos alimentares aromatizantes.

. Resolugdo RDC/ANVISA n° 727, de 01 de julho de 2022 - Disp&e sobre a
rotulagem dos alimentos embalados.

. Resolugdo RDC/ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000 - Dispde sobre
o manual de procedimentos basicos para registro e dispensa da

obrigatoriedade de registro de produtos pertinentes a area de alimentos.

10.Resolugdo RDC/ANVISA n° 429 e Instrugdo Normativa /ANVISA n° 75, de

08 de outubro de 2020 — Estabelece os requisitos técnicos para

declaragédo da rotulagem nutricional nos alimentos embalados.

3. Diretrizes:
4.1.Descrigao

A massa da lasanha é um produto ndo fermentado, produzido a partir do
amassamento mecénico da farinha de trigo, corante natural de urucum e
curcuma e o ovo liquido. Tem um corte retangular para facilitar a montagem do
prato, que é servido com recheio e molho a gosto.
facilitar e tornar o consumo mais pratico. Dess orma é para
forno, ndo havendo necessidade de cozin

uma massa preé-cozida, para
r usada direto ao

pa/aqu antes da montagem. A

CORP-FTP-P&D-000013LD
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~ Ficha Técnica de Produto
Jﬁ\ J.Macédo

0 sabor de fazer bem feito

Caodigo:
Assunto: CORP-FTP-P&D-000013LD
Massa Longa Ovos—Dona Benta
Emitente: Inicio da Vigéncia:
Pesquisa e Desenvolvimento 13/03/2018
Aprovador: Revisao/Data:
Diretoria de MKT e Inovagao N° 03 - 27/01/2023
1. Sumario
e SUMMBIIO ,osissiesssvinsnisiisisnersisssvstsisaviuminnanssmssieesrsssssssniansymennsysnsssyssseansvoyesives 1
2. ODbJEtiVO iiiiinnnierinsseninissiennes s e 1
3. Refer@NcCia ....ccccovrrrreresierinrennniiininnnnnnsesssssisirsassssersasssssssssnnessnrasssssssssnannssnses 1
4. DiretriZeS .vvccerevreerreerrrnnerenscrenssrnsinrnsirinesrmsesisissireasstaeisnsississisrsssrasstssssessisrons 2
4.1.DESCIIGAD...ccccurriiiirneiiirnr i 2
4.2.Composigao nUtricional........ccccvvimnniininnnnn 2
4.3.Caracteristicas Fisico QUIMICas...cc.vmmmiiiiiiiinriinnn, 3
4.4.Caracteristicas microbiol0gicas........ccevmurmmmmmnnnruimnm, 3
4.5.Caracteristicas SENSOriais ....ccccivrnreerennnisiiiiiiniiinn . 4
4.6.Caracteristicas macroscopicas € miCroscoOpiCas .....ccceuvsnnrerissnenins 4
4.7. EMbalagem.......cccciieeiiniiniinninnsssss e 4
4.8.Prazo de validade.........ccc.ersreenssssernnsnnssessssrecsensssssassossennnasssssssscsssasssenne 4
4.9.CONSEIVAGAD ...ocvreiiiiisinssinnnnnrerer s s s s 4
4.10.CodifiCaGA0 ...cvvvvriirirrr i s 5

2 Objetivo:

Documento que contempla as principais informagdes sobre o produto Massa
sémola ovos.

3. Referéncia:

1. Resolugdo RDC/ANVISA n° 45, de 03 de novembro de 2010 -

Regulamento Técnico de alimentos que dispde sobre aditivos alimentares
autorizados para uso segundo as Boas Praticas de fabricagéo (BPF).

2. Resolugdo RDC/ANVISA n° 383, de 5 de ago

técnico de aprova o uso de aditivos Alj

de 1999 — Regulamento

entares estabglecendo suas

CORP-FTP-P&D-000013LD
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4.7.Dado de Embalagem

4.7.1. Peso Liquido: 500g.

4.7.2. Embalagem primaria: Filme impresso de estrutura laminada composta
por: polipropileno biorientado (externo) / adesivo / Polipropileno

densidade linear

4.7.4. Caixa de embarque: Fardo de filme PEBD

4.8.Prazo de validade

AUTENT! ICACAD 1%
AU0S97AEOBs289; (R

24 (vinte e quatro) meses.
4.9.Cuidados de conservagiao

molhado no manuseio, transporte e atTmazenagem.

4.10. Codificagéo

17896005286590

PARAFUSO  OVO  DBENTA|  _a0cnncos6593

24X500G
AVE MARIA OVO DBENTA |  _o0en06577317

24X500G
PENA OVO DBENTA 24X500G 7896005281710 17896005281717

17896005277314

Elaboracao

Tatiana Guimaraes Alves de Campos
Analista de P&D

Aprovacoes

Thiago Mata
Gerente de P&D e Qualidade

CORP-FTP-P&D-000013CD SIi )
Uso lrestrito Intemo
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4.2.4. Modo de preparo:

1- Em uma panela, ferva 1 litro de agua para cada 100g de massa.

2- Na agua ja fervendo, adicione a massa e, se preferir, sal a gosto e um fio
de azeite.

3- Mexa de vez em quando e cozinhe a massa no tempo indicado na
embalagem.

4 - Escorra e junte o molho de sua preferéncia.

TEMPO DE COZIMENTO: 7 a 9 minutos.

4.3.Caracteristica Fisico Quimico
2.° TABE

CELIO c
OL. DE A2 PAULO A

P of
SEAY;

Olirero

4.4.Caracteristicas microbioldgicas

123885
“ AUTENTICACAO

AU0997AE0832892

4.5.Caracteristicas sensoriais

4.6.Caracteristicas macroscoépicas e microscopicas
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massa pré-cozida em contato com o molho da receita, reidrata e esta pronta para
ir ao fomo. O peso liquido do produto é de 500 gramas.

4.2.Composigdo nutricional

4.2.1. Designacdo: Massa de Sémola com Ovos.

4.2.2. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovos
e corantes naturais urucum e clircuma. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:

CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E OVOS. PODE CONTER CENTEIO,

CEVADA, AVEIA, SOJA E TRITICALE.

4.2.3. Informacdo Nutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgoes por embalagem:6
Porgéao 80g (1 prato)

100g (**) | 80g | % VD (*)
Valor energético (kcal) 137 278 14
Carboidratos (g) 29 59 20
Acgucares totais (g) 0 0
Acucares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 3,9 7.9 16
Gorduras totais (g) 0,6 1,2 2
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 0,9 1,8 7 “ﬁ@g“‘“
S6dio (mg) 0 0 0 EEN
* Percentual de valores diarios fomecidos pela porgao. i & §§§
** No alimento pronto para o consumo, correspondente a 40g 2 § jZ( ;
de massa seca. / é &f‘ é’g
<583
LN
5
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funcdes e seus limites maximos para a categoria de alimentos 7: Produtos
de panificagao e biscoitos.

3. Instrucdo Normativa/ANVISA n° 161, de 01 de julho de 2022 e Resolugao
- RDC N° 724, de 01 de julho de 2022 — Regulamentos Técnicos sobre
padroes Microbiolégicos para Alimentos;

4. Instrugcdo Normativa/ANVISA - IN N° 160, de 01 de julho de 2022 e
Resolugdo - RDC N° 722, de 01 de julho de 2022 - Regulamentos
Técnicos sobre Limites Maximos Tolerados (LMT) de Contaminantes em
Alimentos;

5. Resolugao RDC/ANVISA n° 623, de 09 de margo de 2022 - Regulamento
Técnico para avaliagdo de matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas e seus limites de tolerancia.

6. Decreto Lei N°. 986, de 21 de outubro de 1969 — Regulamento Técnico
para que institui normas basicas sobre alimentos.

7. Resolugao RDC/ANVISA n° 725, de 01 de julho de 2022 - DispGe sobre
os aditivos alimentares aromatizantes.

8. Resolugao RDC/ANVISA n° 727, de 01 de julho de 2022 - Dispde sobre a
rotulagem dos alimentos embalados.

9. Resolugao RDC/ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000 - Dispbe sobre
o manual de procedimentos basicos para registro e dispensa da

obrigatoriedade de registro de produtos pertinentes a area de alimentos.

10.Resolucao RDC/ANVISA n° 429 e Instrugdo Normativa /ANVISA n° 75, de
08 de outubro de 2020 — Estabelece os requisitos técnicos para

declaragao da rotulagem nutricional nos alimentos embalados.

3. Diretrizes:
4.1.Descrigdo

A massa da lasanha é um produto ndo fermentado, produzido a partir do
amassamento mecanico da farinha de trigo, corante natural de urucum e
curcuma e o ovo liquido. Tem um corte retangular para facilitar a montagem do
prato, que é servido com recheio e molho a gosto. E usfia massa pré-cozida, para
facilitar e tornar o consumo mais pratico. Dessa fofma é para ser usada direto ao
forno, ndo havendo necessidade de cozinhar'pa aguasaniés ynontagem. A

CORP-FTP-P&D-000013CD
Revisdo: N° 03
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Ficha Técnica de Produto
J“’ J.Macedo

O sabor de fazer baim faitn.
Cadigo:
Assunto: CORP-FTP-P&D-000013CD
Massa Curta Ovos—Dona Benta
Emitente: Inicio da Vigéncia:
Pesquisa e Desenvolvimento 05/09/2016
Aprovador: Revisao/Data:
Diretoria de MKT e Inovagio N° 03 — 25/01/2023
1 Sumario
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2. Objetivo:
Documento que contempla as principais informagdes sobre o produto Massa
sémola ovos.

3. Referéncia:
1. Resolucdo RDC/ANVISA n° 45, de 03 de novembro de 2010 -
Regulamento Técnico de alimentos que dispde sobre aditivos alimentares

de fabricagao (BPF).
osto de 1999 — Regulamento

autorizados para uso segundo as Boas Prati
2. Resolugao RDC/ANVISA n° 383, de 5 de

CORP-FTP-P&D-000013CD
Revisdo: N° 03
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Indastria de Conservas Schramm Ltda.

Ficha Técnica

1

e PESSEGO EM CALDA ESPECIAL
Schramm’

5
W

1. Identificagao do Produto

1.1. Produto: Péssego Especial metades em calda.

1.2. Cédigo Classificagéo Fiscal (NCM): 20087010:

2. Identificagdo do Fabricante:

2.1. Fabricante: Industria de Conservas Schramm Ltda
2.2. Enderecgo: Passo da Micaela, 5° Distrito — Pelotas/RS
2.3. Endereco para correspondéncia: Caixa postal 09 — CEP: 96001-970 — Pelotas/RS
2.4. Fones: Comercial: (53) 32775055 — SAC (53) 32275177

2.5. E-mail vendas: vendas@schramm.ind.br

2.6. Site: www.schramm.ind.br

3. Caracteristicas do Produto:
3.1. Ingredientes: Péssego metades especial (54%) agua (30,987%), agucar (15%) e antioxidante
acido ascorbico (0,013%).

3.2. Diametro horizontal das metades do péssego especial entre 53 e 57 mm

3.3. Informacdes Nutricionais:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Cerca de 4 porgoes

Porcdo: 140 gramas (3 metades de péssego e 2 colheres de sopa de calda)
100 g 1409 %\VD*

Valor energético (kcal) 66 92 4,6

Carboidratos totais (g) 16 22 7,3

Acucares totais (g) 17 23 **

Acucares adicionados (g) 8,3 11,6 23

Proteinas (g) 0 0 0

Gorduras totais (g) 0 0 0

Gorduras saturadas (g) 0 0 0

Gorduras trans (g) 0 0 0

Fibra alimentar (g) 0 0 0

Saédio (mg) 0 0 0

* Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo

** \/alor diario ndo estabelecido

3.3. Prazo de Validade: 3 anos
3.3.1 Apds aberto guardar sob refrigeragéo de 2° a 6°C, consumir em até 3 dias.
3.4. Peso liquido: 830 g
3.5. Peso drenado: 450 g
3.6. °Brix: 18 a 22
3.7. Embalagens:
3.7.1. Embalagem Primaria: - Latas de folhas de flandres cilindricas.(10cm x 11,8cm)
3.7.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papelao contendo 12 unidages (41cm x 30,8cm x
23,4cm)
Pelotas, 26 de‘;abril de ?024.
. i Q:‘b\“iﬁ A NRA R §‘ <
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Informacao Nutricional

Porcao de 26g (02 colheres de sopa)

QUANTIDADE POR PORCAQ

Valor energético 131 keal = 550 kj
Carboidratos 11g
Proteinas

Gorduras Totais

Gorduras Saturadas

Gorduras Trans

Fibra Alimentar

Sédio

Vitamina A 90 mcgRE
Vitamina C 68mg
Vitamina D 078 mg
Vitamina E 1.5mg
Zinco 1,img
Ferro 21mg

Calcio : 237 mg

"Niio comém guantidades significativas de gorduras trans e fibra alimentar,”

“ % Valores Didrios com base e uma dista de 2.000 keal ou BA0D k). Seus valores didrios podem ser
maloras au menores dependends de suas necessidades snergéticas. “Nio Estabelscido.
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MAIS CALCIO INSTANTANED VITAMINADO

Lista de Ingredientes:

Lelte integral, fosfato, tricalcico, vitaminas A, C, D e £, ferrg, zinco e emulsificante
lecitina de soja.

CONTEM LEITE £ DERIVADOS DE S0JA. CONTEM LACTOSE, NAD CONTEM GLUTEN
Manter am tocal saco @ srejado,

Quando néo for wilirade tode o conteido, mantenha & lata sempre fechada. Apés absrto, consumir sm
30 diss.

Codigo EAN: 7896051130291
Cédigo DUN: 17896051130228
Codigo SKU: 600309031
Validade: 365 dias







LEITE EM PO INTEGRAL INSTANT/

ESP-PA-LPC-0027 -V 1~
Estabelece os limites maximos tolerados (LMT) de coniarm

nantes am alimenios
”~

BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Decreio n° 10.468, de 18 de agost:
Altera o Decreto n°® 9.013, de 29 de margo de 2017, que regulamenia & Lol 1% 28
de 1950, e a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, ¢ ¢

industrial e sanitaria de produtos de origem animal.
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para rotulagem obrigatoria dos principais alimefitos que causan

vtaria (ANVISA). Resolugao da Diretoria Colegiada (RDC)
ulamento Técnico sobre Informagao Nutricional Complementar.
iecuadia @ Abastecimento (MAPA), Instrugido Normativa (IN) n°30 de

° TABELIAO DE N
S0 José do Rio Preto-Sp

Gilberto Cesar Maran

:

ss Cificiais.
5 Sanitaria (ANVISA). Resolugio da Diretoria Colegiada (RDC) n®

samenio Técnico referente a alimentos para fins especiais, para dispor

as condicoes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao

i rizlizadores de Alimentos.
APA L Instrugdo Normativa n® 76, de 26 de novembro de 2018

e de leite cru refrigerado.
_instrucdo Normativa n° 77, de 26 de novembro de 2018.
procedimentos  para a produgdo, acondicionamento,

epcio do leite cru em estabelecimentos registrados no servigo

strugéo Normativa e do seu Anexo

“A Portaria n® 46, de 1998. Instituir o Sistema de Analise de Perigos

- APPCC = ser implantado, gradativamente, nas industrias de produtos de

ico de Inspecao Federal - SIF, de acordo com o manual genérico de

‘APA Portaria n® 42, de 1999, PNCRL. Plano nacional de controle

imal. BRASIL
Resolugdo - RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019. Dispoe
:ites @ sua aplicagao.
instrugdo Normativa n°60, de 23 de dezembro de 2019.
! ibgicos para alimentos.
ViS4 Resolugdo - RDC n° 487, de 26 de margo de 2021. Dispoe

imos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, os principios gerais para o

snanse para fins de avaliagao de conformidade.

8,26, de margo de 2021, .

N |

95}

;I







LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTA
ESP-PA-LPO-0027 - V.
» Alintegridade das caracteristicas do produto;

» Ao transporte das embalagens que deve ser feito com cucado, de modo a eviiar choques e denos ad

produto;

» Devera ser transportado em veiculos higienizados que rea zen checrint a1 o came
ndo comprometer a qualidade do produto.

» Uma atencéo especial devera ser dada ao controle de pragas da carga para eviar o sunan

8.1.Cuidados importantes de controle

» Todas as cargas deverao conter o laudo analitico ¢o prod:

quimicas e microbiologicas dos lotes contidos na carga. e
numeros;

> Mensalmente enviar um laudo analitico de laboratorio exierno. recennecits o Mercado Brasien
os parametros analiticos solicitados nesta Ficha Técnicz.

» Cada carga devera ter no maximo 05 lotes diferentes de oroo:

8 Vig ela e gnahses de (0C0s
os lotes no momento do recebimento, com seguranca e ¢o
» Os lotes deverdo ser organizados na carga sequenciaimenie. 02 forma a facdiarn a8 cuelss oes am

momento do recebimento dos produtos.
~ Todos os produtos aprovados e recebidos, mas que curarnie o o7
de qualidade identificados como responsabilidade do fabricanie, o

dos laudos técnicos internos com a Descrigdo da Nao Confor

perdas decorrentes da Nao Conformidade, serao repassados 20 fome:

» N&o receber produtos com validade > 1/3 do shelf life.

8.2.Cuidados importantes de controle de qualidade

. ; - . i i n 2

» Implementado o sistema de Andlises de Perigos e Fonios Criticos ce Comtrole na & r{ §» A
S o

46/MAPA/1998; g A § S

2 k=

» Manual de Boas Praticas de Laboratério de acordo com 2 N LCJJJ g %Z
- O§;§
13 - s‘:

> “i5k
X o 3 e
r g ®

9. Numero NCM — Nomenclatura Comum no Mercosul
0402.21.10

AC AO % 2w
ia reprogri-
a

10. EAN/ DUN
600309031: 7896051130291 / 17896051130298
600306288 7896051130093 / 17896051130090
600306305 7896051130949 / 17896051130946

imoresBOPS081 A% BRRFORNAP0758 / 27896051130752
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GRAL INSTANTANEO VITAMINADO
SA-LPO-0027 - V.11

; Néc se aplica Impresso
; Nao se aplica Off-set
- Recravagao Automatico
R nai axternc {mm? k gs x 95 x 131 390 x 289 x 260
0,400 9,60
: 0.479 11,80
U | Deserigao ’ Q‘waif | Lastro Dim:n::f el Liq:igio(kg) Brzteos?kg)
CX 24LT 400G 7 1200x1000x2000 672,00 826,00
: | CX 12P 9 1200x1000x1830 | 604,80 655,85
X 12PCT 10 1200x1000x1960 672,00 728,70
Lex 1epeTooos |0 7 7 1200x1000x1418 529,20 568,90
| CX24LT 400G | 7 1200x1000x2000 672,00 826.00

. sor srmazerans em femperalura ambiente, local arejado e protegido da luz solar, sobre estrado e
inimgo 10 om do piso & 50 em da parede.,

em incal seco e arejado. Quando ndo for utilizado todo o conteddo, dobre a

crie fechade e seco. Apos aberto, consumir em 30 dias. Durante o transporte este

weso. contude, corresponde ao indicado.

|

TAS

5, Ouando nao for utilizado todo o contetido, mantenha a lata semp

‘NO

“=ta embalagem contém um selo de aluminio para a sua segurancg
Jiesado. Durante o transporte este produto pode se compactar. Sé
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LEITE EM PO INTEGRAL INSTANT/

ESP-PA-LPO-0027
Pigmentagao Naose aplica | . it S T
Impressao Né&o se aplica | s
Sistema de fechamento Recravagao ?
po— .%m« - -
Dimensional externo (mm) 95 x 95 x 131 300 x 289 x 28(
Peso Liquido (kg) 0,400 |
Peso Bruto (kg) 0,479 11,8
5.1.2.600306288: LEITE PO INTEGRAL INST VIT POUCH 800G - L
e T e e

Filme poliester transparente + o

Matenial/Composicdo metalizado + polietileno transoarania

Pigmentagao Impresso
Impresséo Flexografia ;
Sistema de fechamento Termossoldagem

Dimensional externo (mm)

150 x 90 x 240

Peso Liguido (kg)

0,800

Peso Bruto (kg)

0,816

5.1.3. 600306305; LEITE PO INT INST VIT POUCH 800G PRUMO - L

.MJ (é .§ (-9
Embalagem Primaria o=28%
1975382
H 1 - - o o B g’g a
Material/Composi¢ao Filme P""éi"e’ tra_ns_parenle ' ‘SE Se
metalizado + polietileno transoa Qo=
0 JE5ES
Pigmentacdo Impresso ,gté g 2
— RO P i PR eeg— AL B Llﬂ 'g
Impressao Flexografia -
- o — e S
Sistema de fechamento Termossoldagem /
4O 4
Dimensional externo (mm) 150 x 90 x 24C
Peso Liquido (kg) 0,900
Peso Bruto (kg) 0,916 !
o .
5.1.4. 600309199 LEITE PO IN INS FORT CX24LT400G PRCMO - L g %
3
Embalagem Primaria | &
Lata de ago carbono revestica Je | S §
Material/Composicao estanho com aplicagao de ¢ i 5
impresso de papel couché cor | .

impresse por: Larissa Oliveira Silva

ALEXNALDO ALVE!

DIAS:97102695691 70
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_Parédmetros ]

iianal

PA-LPO-0027 - V.11

3

Modificados

B Especificagao Referéncia
Produts livre de Organismos Geneticamente A
Modificados
/NFORMAGAD NUTRICIONAL .
o por porgdo % VD (*) : 0'}%&
131 Kcal = 550 kJ 7 %E%
11g 4 o 2 "%
6,38 8 p— ¢ =
19 S 3 ) . O
. - e
58 0 2 ol TABELIKO DEANE A
0 ———%810 CAUSIUNIOR TABELIA
R-VaL. DE SAQARULO, ZAEL. (3 3222860
0 0 shQA0SE DOAAE PREJE - SP.
o
72 mg 3 33
oy V 035
237 mg 28 5 v fuey/ & '“;i;,i
= w
90 pg RE 15 32
b ENAICAJAO 235
6,8 mg 15  Au a pytstote cb) n‘plo‘%‘; (é.c
0,75 ug 15[ RRdddacie ™ (A5
v
1,5mg 15 / g E‘ —
w
2,1mg 15 // = g2
g
1,1mg 16/ & g’g S
@) S <2
- base em uma dieta de 2.000 kcal <L Eé S
‘s didrios podem ser maiores ou gé\? §§
- de suas necessidades energéticas. <S¥E o
F3Yg
(&S

smbalagens adequadas as condigoes previstas de transporte e

mtaminacdo e assegurar a sua protegdo, nao devendo o material

43

soteristicas de sua qualidade.

/T LATA 400G — 1U

srradas, grampeadas, com nos, sacos rasgados, com micro furos.

alagam Primaria

Embalagem Secundaria

arbono revestida de
aplicagao de rotulo

Caixa de papeldo ondulado parede
simples, com capa interna e externa

“test liner” e pap

&l couché com verniz

Caopla Lontroiaaa Numero: 3

¥

QHQO)O 100%
By A Pagina 510
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LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANED \ 7,
ESP-PA-LPO-0027 - 7~

© AU09S7AE0882862

3.8 Antiparasitarios - PNCR ~ IN 42/1999
a Especifi
Parametros LQ/MIC (mgikg)
lvermectina©™™ 10(1)

A frequéncia analitica ocorre de acordo com o plano de amcsiragem o cron o/
unidade fabril

28
3.9 Contaminantes - PNCR ~ IN 42/1999 o Eg o
R Especificacio = Re
Parkmaetros LQIMIC (mg/kg) | LR NA ko wEE?
Aldrin * 20 |2Ezs
Alfa BHC ** 10 19325
Beta BHC™ 40 122328
Lindane ** 10 %c: §§
HCB* 10 o E,§‘”'&'§
Dieldrin ** 10 &3
Endrin ** 30
Heptacloro(d) ** 10
DDT e Metabdlicos ** 40
Clordane(e) ** 50
Mirex ** 40
Metoxicloro ** 150 ‘
PCBs ** 300

3.9.1 Limites Maximos Tolerados De QOutros Contaminante:
Parametros LMT(pg/g) | velas
LMT de 5.
Dioxinas (PCDD), furanos PCDF ¢ &
{PCDF) e bifenilas 55 LMT de 2,5 pgig pare soma de PCDD &
policoradas (PCB) ** PCDF.
LMT aplicé

A frequéncia analitica ocorre de acordo com o plano de amos
unidade fabril.

3.10 Metais Pesados - RDC 487, 26/03/2021

Parametros Especific
Arsénio (ppm)*** LMT 04587 o
Chumbo (ppm)*** LMT €192 "
Cadmio (ppm)*** LMT 0480

“*Limite estabelecido conforme artigo 7° inciso Il da RDC 46/
fator de concentracao 9.6).

LMT: Limites Maximos Tolerados para Micotoxinas Aflatoxinas il
LMR: Limite Maximo de Residuo / LQ: Limite de Quantificagiio + Mar el de acdo / NE
Concentracao Minima inibitéria. *LMR né&o estabelecido pelo MAFA

{a) Somatdrio de todas as tetraciclinas / (b) Somatoric de todas as Sulfanandas |«
Dihidro-Avermectina B1a / (d) Somatodrio de Heptacloro e Hepie
Qxiclordane

Substancias que possuem o LMR igual a ZERO ou sem LMRs esizbeacdos
Deteccao do Método de Confirmacgao.

Para drogas proibidas nao se estabelece LMRs

Impresso por: Larissa Oliveira Silva ALEXNALDO
ALVES L
DIAS:97102695691 .
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ge ; » plano de amostragem e cronograma &g
Sé de 5 @03 metodos referenciados
s anenas na unidade febrit de Uberidndia conforme cronograma ang

© AU0997AE0882861

© o pano de amostragem e cronograma analitico externo de cada

Especificagao Referéncia
LUMIC (mgl/kg) LMR/NA (mglkg)
NE 4 ELISA CLAE-UV
_NE 200 ELISA CLAE-UV
NE 100 ELISA CLAE-UV
NE 40 ELISA CLAE-UV
NE 500 ELISA CLAE-UV
NE 100 ELISA CLAE-UV
NE 100 ELISA CLAE-UV
NE 4 ELISA CLAE-UV
NE 4 ELISA CLAE-UV
NE 100 ELISA CLAE-UV

aralitica ocore e acorde com o plano de amostragem e cronograma analitico externo de cada

'3.6 Antimicrobiancs PNCR — IN ¢
T T v Especificacao L
Paramestros LE/MIE (mglka) LMRINA (ma/kg) Referéncia
. ELISA CCD-DST CLAE-
100 UV
16 100 ELISA LC%—\S)ST CLAE-
L ELISA CCD-DST CLAE-
NL 100 uv
53 5 i) ELISA CLAE-UV

sorde som o plano de amostragem e cronograma analitico externo de cada

Especificacdo Referéncia
LMT 5 meg/kg ELISA CCD-DST
s o oano de amostragem e cronograma analitico externo de cada

it At ¥ rpmteestes iy NHmare: 2 N R
3 Capia Controtada Numero: 3 PagIng-3/10

o
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3.2. Fisico-quimicos

Caracteristicas

Materia Gorda % (m/m)

~ § 3

Mir
Acidez (mL de NaOH, 0,1 N/10g de M
SNG) XK.
Umidade (% m/m) M.

Peso Especifico (g/cm?)

indice de Insolubilidade (mL)

CMP (Caseinomacropeptideo ~
mg/L)**

pH

Dispersabilidade (%, m/m)

“*A frequéncia analitica ocorre de acordo com o plano de &

unidade fabril.

3.3. Microbiologicas

Caracteristica

Microorganismos aerobios mesofilos

6.5
Lactose % (m/m) 32 -
Cinzas (%) Méy
Proteinas totais % (m/m) Min. 24 (
Teor de proteinas do leite no ESD % \_fm
{(m/m) o
Particulas Queimadas Max. Disce
Umectabilidade (s) via

viaveis/g n=5 c=2 m="10 000
Enterobacterias/g n=56 ¢
Bacillus cereus/g™ (1U) n=5 ¢=2 m=5H0(
Estafilococos coag. pos./g™ n=5c¢=11
Salmonela spp /25g™" n=10 o=

Bolores e Leveduras™™”

Enterotoxinas estafilocdcicas(ng/g)™”

n=5 o=y
Listeria monocytogenes {25g ou e e
> n=5 ¢=0 m
mL)
“Para plano de analise de 1 a 3 amostras o padréo a ser cumpric
Impresso por: Larissa Oliveira Siva  ALEXNALDO oo i
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RELATORIO DE ENSAIO 16289-2/2025.0
INFORMACOES DO CONTRATANTE
Empresa: Brasilia Alimentos Ltda.
Endereco: Rua Angelo Zaia, 1465 - Distrito Industrial - Santa Cruz do Rio Pardo - Sdo Paulo
Responsavel: Michellen Perin
DESCRICAO E CONDIGCAO DA AMOSTRA
Identificacdo: Feijao Carioca T1
Data Fabricagdo: 10/06/2025 Data Validade: 07/11/2025 Lote: -
Informagdes Adicionais: -
Data do Recebimento: 13/06/2025
Responsavel pelo Recebimento: Emily Sobrinho Santos
Temperatura no Recebimento: Ambiente °C
Data do Inicio da Andlise: 18/06/2025
Data de Emissdo do Resultado: 23/06/2025
INFORMACOES DA AMOSTRAGEM
Ndo informado pelo contratante.
RESULTADOS ANALITICOS
Parametro Resultado Unidade VMP M
Matérias Estranhas Indicativas de Falhas de Boas Praticas
Matérias estranhas macroscopicas Auséncia 1Kg Auséncia 7402
Matérias estranhas microscépicas: Fragmentos de insetos 0 2259 0 7402
Matérias estranhas microscépicas: Insetos inteiros mortos 0 225g 0 7402
Matérias estranhas microscépicas: Acaros mortos 0 2259 5 7402
Matérias estranhas microscépicas: Barbulas 0 2259 0 7402
Outras matérias estranhas microscépicas Auséncia 2259 Auséncia 7402
Parametro Resultado Unidade VMP M
Matérias Estranhas Indicativas de Riscos a Sade Humana
Matérias estranhas macroscépicas: filmes plasticos Auséncia 1Kg Auséncia 7402
Matérias estranhas macroscépicas: fragmentos de vidro Auséncia 1Kg Auséncia 7402
zi::zz er:;r;:::zun;azc;o:]coplcas: objetos rigidos com diametros Ausdncia 1Kg Atis8hcia 7402
Matérias estranhas macroscoépicas: objetos rigidos, pontiagudos Auséncia 1Kg Ausancts 7402
e/ou cortantes, iguais ou maiores que 7 mm
Matérias estranhas macroscopicas: parasitas Auséncia 1Kg Auséncia 7402
Outras matérias estranhas macroscopicas Auséncia 1Kg Auséncia 7402
Matérias estranhas microscépicas: fragmentos de pélos de roedor 0 2259 0 7402
Outras matérias estranhas microscopicas (risco a saude) Auséncia 2259 Auséncia 7402
M Métodos
7402 Macroanalytical Procedures l’\4anual 1984; Electronic Version 1998 - U.S. Food and Drug Administration (US FDA) e AOAC
Intl, - OMA - 222 edigdo, método 950.86.

Declaragao de conformidade
A amostra estd de acordo com a Resolugdo MS RDC N©° 623 de 09/03/2022

Abrangéncia

As andlises sdo realizadas nos laboratérios da Labor3, localizados no enderego apresentado no rodapé, exceto quando relacionadas a

amostragem ou quando a analise tiver sido realizada por provedor externo;
Os resultados das analises se aplicam apenas a amostra analisada conforme recebida;

A declaracdo de conformidade, quando houver ndo levard em consideragdo a incerteza de medigdo.

Este certificado ndo pode ser reproduzido parcialmente sem a autorizagdo e a assinatura do
As informagdes sobre descricdo da amostra sdo de inteira responsabilidade do contratante.

responsavel do laboratdrio;

2.0 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Guilherme Garcia de Almeida
Escrevente Autorizado
S3d0 José dn Rin Pratn-Sp

Chave de Validagao: 404a94d9915e43fb8361baadd9c7a678

Acesse a chave de validagdo: https://portal.mylimsweb.com/Login - Clique em "

Labor Trés Laboratérios e Consultoria Técnica Ltda.
Av. Damasceno Vieira, 542 - Vila Mascote -~ Sao Paulo - SP - CEP 04363-040
11 5678.2333 | 11 9.6449.0302 | labor abor3.com.br | www.labor3.com.br
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<% eurofins
RELATORIO DE ENSAIO 16289-1/2025.0

INFORMACOES DO CONTRATANTE

Empresa: Brasilia Alimentos Ltda.
Endereco: Rua Angelo Zaia, 1465 - Distrito Industrial - Santa Cruz do Rio Pardo - Sdo Paulo
Responsavel: Michellen Perin

DESCRICAO E CONDICAO DA AMOSTRA

Identificagdo: Feijdo Carioca T1

Data Fabricagdo: 10/06/2025 Data Validade: 07/11/2025 Lote: -
Informagdes Adicionais: -

Data do Recebimento: 13/06/2025

Responsavel pelo Recebimento: Emily Sobrinho Santos

Temperatura no Recebimento: Ambiente °C

Data do Inicio da Anédlise: 13/06/2025

Data de Emissdo do Resultado: 16/06/2025

INFORMAGCOES DA AMOSTRAGEM

Ndo informado pelo contratante.

RESULTADOS ANALITICOS

Parametro Resultado Unidade LQ M
Coliforme termotolerante <3,0 NMP/g 3,0 7027
Salmonella sp Auséncia 259 = 6582

UFC: unidade Formadora de Colonia NMP: Numero mais Provavel LQ? Limite de quantificagio VMP? valor Maximo Permitido  *: Parametro sem padréo

M Métodos

4024 presumptive Escherichia coli = Most probable number technique

6582

Salmonella - Part 1 Detection of Salmonella spp.

1SO 7251:2005 Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration

1SO 6579-1:2017 Microbiology of the food chain - Horizontal method for the detection, enumeration and serotyping of

Abrangéncia

As andlises s3o realizadas nos laboratérios da Labor3, localizados no endereco apresentado no rodapé, exceto quando relacionadas a

amostragem ou quando a anélise tiver sido realizaga por provedor externo;

Os resultados das andlises se aplicam apenas a/amostra analisada conforme recebida;

A declaragdo de conformidade, quando houver ffdo levara em consideragdo a incerteza de medigdo.

Este certificado ndo pode ser reproduzido parc/almente sem a autorizagdo e a assinatura do responséavel do laboratério;
As informagdes sobre descricdo da amostra sfo de inteira responsabilidade do contratante.

Andréa Nehme

n° 10581/01

2.9 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Guilherme Garcia de Almeida

Escrevente Autorizado
Sa0 José dn Rin Pratn-Sp |

Chave de Validagdo: 40015714c2784115a7a0479f31ac52d6
Acesse a chave de validagdo: https://portal.mylimsweb.com/Login - Clique em "validar documento"

Labor Trés Laboratérios e Consultoria Técnica Ltda.
Av. Damasceno Vieira, 542 - Vila Mascote - S3o Paulo - SP - CEP 04363-040
11 5678.2333 | 11 9.6449.0302 | labor3@labor3.com.br | www.labor3.com.br

FG 059 Rev02

Responsavel pela publicagdo do Relatdrio de Ensaio

Signatario Autorizado Ensaios Bioldgicos e RT sub (Biologia) - CRB
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Emitido em 23/06/2025

Relatorio de ensaio AR-25-GB-136713-01-N
Pagina 2/2

Codigo da amostra 691-2025-00142813

Informagdes Adicionais

* = Menor que o Limite de Quantificagao

NA = Néo se aplica ND = Nao detectado LQ = Limite de Quantificagao
Valor estimado: Estimativa fornecida pelo cliente

Este documento s6 deve ser reproduzido por completo, a reprodugéo parcial requer aprovagéo escrita do laboratdrio. Os resultados referem-se
apenas a amostra recebida.

Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condigdes gerais de venda acordadas no momento da requisigao.

Os testes identificados pelo codigo de duas letras GR s&o analisados no laboratério Eurofins ALAC (Garibaldi).

Apenas a versao original assinada eletronicamente é auténtica.

Laudo emitido por Brenda Santos
Suporte técnico: analises@eurofinslatam.com

Assinado eletrdnicamente conforme "Medida Provisoéria 2.200-2" de 24/8/2001.

Assinatura
Visite http://www.eurofins.com.br/assinaturadigital para baixar uma chave de verificagéo.

André Otuki e/ou Gustavo Salerno
Gerente de Unidade de Negdcios (Biologia) Gerente de Unidade de Negdcios (Quimica)

Verificagdo de autenticidade: 52F1160D-51A6-403C-A0B1-1EFDE9448D20
Verifique a autenticidade do seu relatério de ensaio em: https://aerrification.euroﬁnslah

o cédigo de seguranga no campo indicado. -

mn.com e acesse o seu relatorio on line digitando

12083

ICARA

2.0 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Guitherme Garcia de Almeida

Escrevente Autorizado
S30 José dn Rio Protn-Sp

Eurofins do Brasil Andlises de Alimentos Ltda
Rod. Eng. Erménio O. Penteado, Km 57,7 s/n
Condominio Industriale -Prédio 1

Bairro Tombadouro

CEP 13337-300

Indaiatuba/Sao Paulo

Fone+55 19 2107 5500
comercial@eurofinslatam.com
BRASIL www.eurofins.com.br
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AR-25-GB-136713-01-N
691-2025-00142813

Relatorio de ensaio
Cédigo da amostra

Emitido em 23/06/2025
Pagina 1/2

BRASILIA ALIMENTOS LTDA.

Michellen Perin
michellen.perin@solito.com.br

RUAANGELO ZAIAN.S/N

QUADRAF

DIST IND M SUZUKI

18900000 SANTA CRUZ DO RIO PARDO/SP
BRASIL

R

Com cépia para: Mariano (gabriela.mariano@solito.com.br)

'—Embalagem: Embalagem original

Data do pedido: 10/06/2025
Data de recebimento: 12/06/2025
Inicio da Anadlise: 13/06/2025
Término da Analise: 23/06/2025
Quantidade de Amostra 1012g
Condigao Ambiente

Temperatura -

Informagoes fornecidas pelo cliente

Referéncia do cliente:
Dados da amostra:

Feijao Carioca 2
005-32217-0002218053
Feijao Carioca T1

Data de validade 07/11/2025

Data de Fabricagao

10/06/2025

Contaminantes inorganicos

Parametro Resultado Unidade
GR418 GR  Arsénio (As) - Total

Arsénio (As) <0,02* mg/kg
GR423 GR Cadmio (Cd) - Total

Cadmio (Cd) <0,02* mg/kg
GR425 GR Chumbo (Pb) - Total

Chumbo (Pb) <0,04* mg/kg

7 i

Lista de Métodos

GR418 - Arsénio (As) - Total: POP-FQ123
GR423 - Cadmio (Cd) - Total: POP-FQ123
GR425 - Chumbo (Pb) - Total: POP-FQ123

Eurofins do Brasil Analises de Alimentos Ltda
Rod. Eng. Erménio O. Penteado, Km 57,7 s/n
Condominio Industriale -Prédio 1

Bairro Tombadouro

CEP 13337-300

Indaiatuba/Sao Paulo

BRASIL

Fone+55 19 2107 5500
comercial@eurofinslatam.com
www.eurofins.com.br

LIAO DE/NOTA:
5 JUNIOK - ABEUAO
FAULO 3229181,

2.9 TABELIAO DE NOTAS

Jorge Guilherme Garcia de Almeida
Escrevente Autonzado

SP José do Ric GP
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Relatério de ensaio AR-25-GB-130299-01-N Emitido em 14/06/2025
Codigo da amostra 691-2025-00142812 Pagina 2/2

Informagdes Adicionais
* = Menor que o Limite de Quantificagao
NA = Nao se aplica ND = Nao detectado

Valor estimado: Estimativa fornecida pelo cliente
Este documento sé deve ser reproduzido por completo, a reprodugéo parcial requer aprovagao escrita do laboratério. Os resultados referem-se

LQ = Limite de Quantificagao

apenas a amostra recebida.
Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condigdes gerais de venda acordadas no momento da requisigao.

Os testes identificados pelo codigo de duas letras GB sdo analisados no laboratério Eurofins do Brasil Analises de Alimentos.
Apenas a versao original assinada eletronicamente é auténtica.

Laudo emitido por Brenda Santos
Suporte técnico: analises@eurofinslatam.com

Assinatura Assinado eletronicamente conforme "Medida Provisoéria 2.200-2" de 24/8/2001.
Visite http://www.eurofins.com.br/assinaturadigital para baixar uma chave de verificagao.

André Otuki e/ou Gustavo Salerno
Gerente de Unidade de Negdcios (Biologia) Gerente de Unidade ¢é Negdcios (Quimica)

Verificagdo de autenticidade: 6EE28C7A-D029-4A8C-82A1-11CC9A121CDD
Verifique a autenticidade do seu relatério de ensaio em: https://arverification.eurofinslatam.Zom e acesse o seu relatoério on line digitando

o codigo de seguranga no campo indicado.

2.0 TABELIAO DE NOTAS
Jorye.Gmlhermc Garcia de Almeida
S@sc}reveme Autorizado
230 J0sA 4n 2in n S

0 Jos ¢in Drota.Gp

Eurofins do Brasil Analises de Alimentos Ltda
Rod. Eng. Erménio O. Penteado, Km 57,7 s/n
Condominio Industriale -Prédio 1

Bairro Tombadouro

CEP 13337-300

Indaiatuba/Sao Paulo

BRASIL

Fone+55 19 2107 5500
comercial@eurofinslatam.com
www.eurofins.com.br
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Relatorio de ensaio AR-25-GB-130299-01-N
Cdédigo da amostra 691-2025-00142812

Emitido em 14/06/2025
Pagina 1/2

BRASILIA ALIMENTOS LTDA.

Michellen Perin
michellen.perin@solito.com.br

RUAANGELO ZAIAN.S/N

QUADRAF

DIST IND M SUZUKI

18900000 SANTA CRUZ DO RIO PARDO/SP
BRASIL

R0

Com cépia para: Mariano (gabriela.mariano@solito.com.br)

Embalagem: Embalagem original

Data do pedido: 10/06/2025

Data de recebimento: 12/06/2025

Inicio da Analise: 13/06/2025

Término da Andlise: 14/06/2025

Quantidade de Amostra 10079 Temperatura -
Condigao Ambiente

Informagoes fornecidas pelo cliente

Referéncia do cliente: Feijao Carioca
Dados da amostra: 005-32217-0002218052
Feijao Carioca T1
Data de Fabricagao 10/06/2025
Data de validade 07/11/2025
Micotoxinas
Parametro Resultado Unidade
GBM15 GB Aflatoxinas B1,B2, G1,G2 (HPLC)
Aflatoxina B1 <1,5* pa/kg
Aflatoxina B2 <0,5* ug/kg
Aflatoxina G1 <4,5* uag/kg
Aflatoxina G2 <0,5% ua’kg
GBM21 GB  Ocratoxina A (HPLC)
Ocratoxina A <7 ug/kg

Lista de Métodos

GBM15 - Aflatoxinas B1,B2, G1,G2 (HPLC): POP-QM001/17, LC-FLD
GBM21 - Ocratoxina A (HPLC): Método Interno POP-QM002/13, LC-FLD

Eurofins do Brasil Andlises de Alimentos Ltda
Rod. Eng. Erménio O. Penteado, Km 57,7 s/n
Condominio Industriale -Prédio 1

Bairro Tombadouro

hte copia reprogri-
origin. & mim

2.9 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Guilherme Garcia de Almeida
Escrevente Autorizado
S&0 José dn Rig Prarn-Gp

CEP 13337-300 Fone+55 19 2107 5500
Indaiatuba/Sao Paulo comercial@eurofinslatam.com

BRASIL www.eurofins.com.br
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RELATORIO DE ENSAIO 16289-4/2025.0

INFORMACOES DO CONTRATANTE

Empresa: Brasilia Alimentos Ltda.

Enderego: Rua Angelo Zaia, 146
Responsavel: Michellen Perin

5 - Distrito Industrial - Santa Cruz do Rio Pardo - Sdo Paulo

DESCRICAO E CONDICAO DA AMOSTRA

Identificagdo: Feijdo Carioca T1
Data Fabricagdo: 10/06/2025
Informagdes Adicionais: -

Data Validade: 07/11/2025 Lote: -

Data do Recebimento: 13/06/2025

Responsavel pelo Recebimento:

Emily Sobrinho Santos

Temperatura no Recebimento: Ambiente °C
Data do Inicio da Anélise: 17/06/2025

Data de Emissdo do Resultado:

20/06/2025

INFORMAGOES DA AMOSTRAGEM

N&o informado pelo contratante.

RESULTADOS ANALITICOS

Parametro Resultado Unidade LQ M
Peso liquido 1.012,38 g 0,01 6608
Umidade 13,82 g/100g 0,50 7433

LQ: Limite de Quantificagio VMP: valor Maximo Permitido  *: Parametro sem padréo

M Métodos

6608 | Farmacopéia Brasileira 6° ed. 2019 - Método 5.1.1
7433 | Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisico-Quimicos para Anédlise de Alimentos. Método 012/IV. 42 ed. Brasilia, 2005

Abrangéncia

As andlises sdo realizadas nos laboratérios da Labor3, localizados no enderego apresentado no rodapé, exceto quando relacionadas a
amostragem ou quando a analise tiver sido realizadd por provedor externo;
Os resultados das andlises se aplicam apenas a amhostra analisada conforme recebida;

A declaragdo de conformidade, quando houver na
Este certificado ndo pode ser reproduzido parcial

levara em consideragdo a incerteza de medigdo.
ente sem a autorizagdo e a assinatura do responsavel do laboratério;

As informagdes sobre descrigdo da amostra sdo/de inteira responsabilidade do contratante.

Responsavel pela publicagdo do Relatdrio de Ensaio

% i
i G Py
Lo { - e
CLAA CLAA j‘ e
w4 #
P 4

Claudia Marilia Domanico
Signatdrio Autorizado Ensaios Quimicos e RT (Quimica) - CRQ/IV
n° 04265160

2.0 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Gitilherme Garcia de Almeida
Escrevente Autorizado

Sap José An Rin Prota-SP_

Chave de Validagdo: 6424cc89a2f347cfa81f980a87b6e996
Acesse a chave de validagdo: https://portal.mylimsweb.com/Login - Clique em "validar documento"

Labor Trés Laboratérios e Consultoria Técnica Ltda.
Av, Damasceno Vieira, 542 - Vila Mascote - Sdo Paulo - SP - CEP 04363-040

11 5678.2333 | 11 9.6449.0302 |

FG 059 Rev02

labor3@labor3.com.br | www.labor3.com.br

Pagina 1 de 1
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RELATORIO DE ENSAIO 16289-3/2025.0

INFORMACOES DO CONTRATANTE

Empresa: Brasilia Alimentos Ltda.
Enderego: Rua Angelo Zaia, 1465 - Distrito Industrial - Santa Cruz do Rio Pardo - S&o Paulo
Responsavel: Michellen Perin

DESCRICAO E CONDICAO DA AMOSTRA

Identificagdo: Feijdo Carioca T1

Data Fabricagdo: 10/06/2025 Data Validade: 07/11/2025 Lote: -
Informagdes Adicionais: -

Data do Recebimento: 13/06/2025

Responsavel pelo Recebimento: Emily Sobrinho Santos

Temperatura no Recebimento: Ambiente °C

Data do Inicio da Anélise: 16/06/2025

Data de Emissdo do Resultado: 20/06/2025

INFORMAGCOES DA AMOSTRAGEM

N&o informado pelo contratante.

RESULTADOS ANALITICOS
Parametro Resultado Unidade LQ VMP M
Cinzas insolUveis em acido D11 g9/100g 0,10 1,5 7451

LQ: Limite de Quantificacdo VMP: valor Maximo Permitido *: Parametro sem padrédo

M Métodos
7451 | AOAC Intl., OMA - 222 edigdo, Método 941.12B Modificado

Declaragdo de conformidade
A amostra estd de acordo com a Resolugdo MS RDC N° 623 de 09/03/2022

Abrangéncia

As andlises sdo realizadas nos laboratérios da Labor3, localizados no enderego apresentado no rodapé, exceto quando relacionadas a
amostragem ou quando a analise tiver sido realizada por provedor externo;

Os resultados das andlises se aplicam apenas a ostra analisada conforme recebida;

A declaragdo de conformidade, quando houver nfo levard em consideragdo a incerteza de medigao.

Este certificado ndo pode ser reproduzido parciflmente sem a autorizagdo e a assinatura do responsavel do laboratdrio;

As informagdes sobre descrigdo da amostra s8b de inteira responsabilidade do contratante.

) Colégio h otarial
st

Responsavel pela publicagdo do Relatério de Ensaio
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Crigas i | :j % \4(

Claudia Marilia Domanico
Signatdrio Autorizado Ensaios Quimicos e RT (Quimica) - CRQ/IV
n° 04265160

Z~Autelitico a presentd copia repi
& fica conforme o ofigin.
= wussentado, do quejdou te.

2.0 TABELIAO DE NOTAS
Jorge Guilherme Garcia de Almeida

Escrevente Autorizado
S3p José dn Rio Proto-SP

Chave de Validagdo: 7f962917c8034821b26b1b255d386746
Acesse a chave de validagdo: https://portal.mylimsweb.com/Login - Clique em "validar documento

Labor Trés Laboratérios e Consultoria Técnica Ltda.
Av. Damasceno Vieira, 542 - Vila Mascote - Sdo Paulo - SP - CEP 04363-040
11 5678.2333 | 11 9.6449.0302 | labor3@labor3.com.br | www.labor3.com.br
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FICHA TECNICA - FEIJAO SOLITO PREMIUM T1 1kg / 2kg

Brasilia

CcOD.: ICQ021 - 006
ABRANGENCIA: PROCESSO CQ

Informagdes Adicionais

ALERGICOS: PODE CONTER SOJA
NAO CONTEM GLUTEN

A Solito Alimentos participa da PNRS (Politica Nacional de Residuos Sdlidos) cumprindo com sua
meta anual de reciclagem com o programa de Logistica Reversa representado pelo selo EUReciclo.

A Solito se preocupa e contribui com o meio ambiente e com o descarte correto das embalagens de
seus produtos.

Para nds, uma grande atitude. Para o meio ambiente: uma conquista. Para a sociedade: um futuro
melhor.

Responsavel Técnico
Samuel Vieira — CFTA 28083961809

As3inado de forma digital por SAMUEL
IRA:28083961809
1dos: 2024.04.26 16:41:30 -03'00'
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FICHA TECNICA - FEIJAO SOLITO PREMIUM T1 1kg / 2kg

COD.: ICQ021 - 006

ABRANGENCIA: PROCESSO CQ

Brasilia

Alimentos

Embalagem Primaria

Filme técnico PELB - laminado

Embalagem Secundaria

Filme técnico liso e transparente

Informagdo Nutricional

Feijdo Solito Premium T1 1kg

Pacotes 1kg

Fardo de 10kg

EAN Dimensdes (cm)
7896062602091 e
DUN Dimensdes (cm)
27896062602095 = en®

Feijdo Solito Premium T1 2kg

Largura 14
Comprimento 22
Espessura 04
Largura 23
Comprimento 50
Espessura 14

INFORMAGAO NUTRICIONAL INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 17 Porcdes por embalagem: Cerca de 33
Porgao: 60 g (/3 de xicara de cha; Porgdo: 60 g (1/3 de xicara de cha;
100 g**| 60g | % VD® 100 g**| G60g | % VD*
S| Valor energetico (keal) 58 161 3 valar energéetico (keal! 58 161 &
Carnoidrates (g) 87 25 g Caraoidratos {(g) 87 25 g
Acucares totais (2} 0.8 a Agucares totais (g 0.8 0
Acucares adicionados (g} 0 0 0 Acucares adicionados (g) o 0 0
Proteinas (g} 2, 12 24 Proteinas (g) 2.8 12 24
Garduras totais (g} 0.5 2 3 Garduras totais (9} 05 2 3
Gorduras saturadas (g; 0,1 0.2 1 Gorduras saturadas (g) 01 0,2 1
Gaorduras trans (g} ] Q 0 Gorduras tr}‘ms (g} 0 0 0
Fibras alimentares (g} F oY { 10 40 Fioras alimgntares (g} 77 10 40
Sédic (mg) 0 10 | 1 sédio (myf) 0 10 1
*Percentual de valores didries fornecides pela porcéo. *Percentufl de valores diarios fornecides pela porcéc
*Ng alingfento pronto para 0 consumo.

“*H¢o alimento prontc para ¢ consume.

c@pil reprogri.
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